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Restaupro.com
Service Client du Lundi au Vendredi
De 8h30 a 18h30 au 09 72 30 60 80

Fiche produit: MIV30

Fiche créé le 16/06/2025

Mixer plongeant 300 W

Caractéristiques techniques

Longueur 650
Puissance : 300 W
Voltage 230 V - 50 Hz
Poids : 3,5 kg
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Description

Caractéristiques

Tours/minute: rpm 2000/9000 + fonction full 13000.

Congu pour moyennes productions.

Bloc moteur avec corps en PVC, poignée ergonomique.
Protection IP34.

Tube mixer, couteau et cloche en acier inox AlSI 304, le couteau
se démonte aisément.

Tube avec connexion "quart de tour" facilitant le montage et
démontage.

Interrupteur On/Off (pour démarrage a coupler avec la touche
"cercle en continu"), variateur de vitesses digital (9 positions +
fonction full ).

Démarrage graduel, évitant toutes projections des aliments ("DVC"
dispositif vitesse constante, équipé de série).

Dispositif de sécurité en cas de surchauffe.

Appareil construit dans le respect des normes (CE) en vigueur

Autres informations

Longueur 650
Puissance : 300 W
Voltage 230 V - 50 Hz
Poids : 3,5 kg

Référence MIV-30
constructeur

Pied detachable
Longueur du tube 300

Type de branchementMonophasé

Puissance totale (kW)0,3

Dimensions L 650
extérieures (en mm)
Longueur du tube 280 - 400

(mm)

Garantie 1 an sur les piéces incluse
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