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Restaupro.com
Service Client du Lundi au Vendredi
De 8h30 a 18h30 au 09 72 30 60 80

Fiche produit: PMI-30

Fiche créé le 13/12/2025

Batteur mélangeur 30 litres

Garantie 2 ans piéces, main d'oeuvre et

déplacement

Caractéristigues techniques

Puissance : 1800
Tension : 380V 50Hz
Alimentation : Electrique

2 Dimensions : 795x710x1340

Description

Caractéristiques

BATTEUR MELANGEUR PLANETAIRE 30L

Capacité de la cuve : 30L / 7,5kg de farine / 11kg de pate par cycle
Commande électromécanique étanche avec bouton d'arrét
d'urgence

Moteur puissant : transmission par engrenages

Boite de vitesse mécanique

3 vitesses synchronisées : 84/ 151 / 270 tours/Min

Puissance : 1800W (2,5HP)

380Volts / 12 Amperes

Minuterie programmable de 0 a 30min

Mode continu possible

Montée et abaissement de la cuve contrblés par un levier avec
blocage automatique de la cuve en position relevée

Grille de protection Aisi 304

Livré avec : cuve inox Aisi304 / Fouet inox renforcé Aisi304 10L
Crochet pétrisseur Alu 10L / Palette Alu 10L

Construction : Téte et corps en acier aluminium et Pieds avec
patins antidérapants

Prise tryphasé non fournie

Autres informations

Dimensions : 795x710x1340
Puissance : 1800

Tension : 380V 50Hz
Alimentation : Electrique

Puissance (kW) 1800
Référence PMI-30
constructeur

Largeur (en cm) 795
Hauteur (mm) 1340
Vitesse 3 vitesses

Type de branchementTriphasé
Puissance totale (kW)1,8
Tranche de Volume 20a30L

en litres
DIRECT USINE Non
Capacité en L 30

Dimensions 795 x 710 x 1340

extérieures (en mm)

Garantie 2 ans piéces, main d'oeuvre et
déplacement incluse
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