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PRESSE PUREE PROFESSIONNEL PP520 MONOBLOC 230V

(Dyaamic

Caractéristigues techniques

Longueur : 870 mm

Longueur du pied : 520 mm

Diamétre de l'appareil : 170 mm

Poids / conditionné : 4,9 Kg / 5,9 Kg

Puissance : 650 W
Vitesse : 500 tr/min
Volume : 20 a 200L

Branchement : Monophasé

Description

Caractéristiques

Produit exclusif Dynamic.
Variateur de vitesse en option.

PERFORMANCE : Des outils spéciaux adaptés aux différentes
préparations.

ROBUSTESSE : Monobloc, pied en acier inoxydable et lames inox
avec revétement en Titane. Ultra-résistant, optimisant sa durée
dans le temps dans le cadre d&#146;un usage intensif.

SECURITE : Mise en marche de I'appareil sécurisée par un
bouton.

ERGONOMIE : Confort d&#146;utilisation par sa prise en main et
poids parfaitement adapté a |&#146;utilisateur (grace a des
matériaux de haute technologie).

Capacité : 20 a 100 Kg

Référence PP0O0O1
constructeur

Modeéle de table
Fonctionnement Electrique

Puissance totale (kW)0,65

Fabrication Fabriqué en France
Type de produit Presse-purée
Dimensions L 870 x diam. 170

extérieures (en mm)
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Description Caractéristiques

UTILISATION :

Presse-purée : Idéal pour réaliser des purées ou cremes de
[égumes onctueuses, etc. Il permet aussi de réliser des compotes
et marmelades de de fruits.

ENTRETIEN :

Cet appareil dont les parties sont en inox, correspond aux normes
d&#146;hygiene et il est d&#146;un entretien tres simple.
L&#146;hélice et la grille se démontent aisément permettant un
nettoyage facile.

Laver le pied presse-purée sous 1&#146;eau, si nécessaire avec du
produit vaisselle.

Ne pas laver le bloc-moteur au jet d&#146;eau ni au lave-vaisselle.
Nettoyer la poignée avec une éponge ou un chiffon humide.

Autres informations

Diameétre de l'appareil : 170 mm
Longueur : 870 mm

Longueur du pied : 520 mm

Poids / conditionné : 4,9 Kg /5,9 Kg
Puissance : 650 W

Vitesse : 500 tr/min

Volume : 20 a 200L

Branchement : Monophasé
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