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  Grill pierre de lave gaz
 

Caractéristiques techniques
Dimensions Hors tout (LxlxH) mm : 1600 x 900 x 850 mm - 1,53 m3
Espace utile (LxlxH) mm : 1400 x 630 mm
Traitement Metal : Inox 304
Puissance kW : 44 kW
Consommation : 37.840 Kcal/h
Poids kg : 300 kg
Energie : Butane G30 - Propane G31 - Gaz Naturel G20
Options incluses : Pierre de lave ou galets céramique
Garantie pièces : 2 ans

Description Caractéristiques

Grill Parrillas ROYAL-GRILL 160 - MAINHO
Grill avec un panneau de commande finition laiton chromé signé
du nouveau Design Mainho.
Ce grill Barbecue Haut de Gamme sur meuble tout inox pour
professionnels de la restauration a obtenu le prix Hostelco
catégorie Innovation. Ses puissants brûleurs sont pilotés par des
robinets gaz thermocouple très précis. Les 4 grilles inox sont
facilement positionnables en hauteur et orientables sur leurs
potences. Le surplus des jus de cuisson est évacué dans 2 larges
récupérateurs amovibles. Il est recupéré ensuite dans 4 tiroirs
lavable en machine.
4 grilles inox 304 section en V - réglables en hauteur (20 cm)
maintenues sur potences à l'arrière de l'appareil, captent les jus de
cuisson.
4 paniers de galets de lave réfractaire rayonnent et diffusent la
chaleur des rampes de gaz. Ils absorbent aussi les projections des
jus de cuisson.
4 orifices sur le panneau de commande à l'avant permettent le
contrôle des veilleuses et l'allumage piezo.
Raccordement gaz 3/4" fileté mâle.
Comprend:
1 Meuble support Tout Inox 160 x 70 cm avec pieds réglables +/- 6
cm
4 Grilles Inox 304 section en V de 2mm et poignées de maintien
4 Bruleurs de 11kW chacun en acier émaillé vitrifié
1 Allumage piezo électrique en continu

Référence
constructeur

psi-160

Installation sur placard

Type de branchementGaz

Largeurs en cm Sup à 100

Puissance totale (kW)44

Intégrable dans une
ligne de cuisson

900 mm

Dimensions
extérieures (en mm)

1600 x 900 x 850

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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Description Caractéristiques
4 Robinets de gaz thermocouple équipés de veilleuses
4 Manettes de commande en laiton chromé
PSI-160 (LxlxH) 160x90x85 cm - 4 grilles inox 35 x 63 inclinables
Certification - Normes alimentaires Européennes 10/2004
Livrée montée prête à fonctionner (gicleurs de gaz Propane -
Butane)
Inclus: gicleurs pour gaz de ville / naturel

Autres informations

Dimensions Hors tout (LxlxH) mm : 1600 x 900 x 850 mm - 1,53
m3
Espace utile (LxlxH) mm : 1400 x 630 mm
Traitement Metal : Inox 304
Puissance kW : 44 kW
Consommation : 37.840 Kcal/h
Poids kg : 300 kg
Energie : Butane G30 - Propane G31 - Gaz Naturel G20
Options incluses : Pierre de lave ou galets céramique
Garantie pièces : 2 ans
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