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  Comptoir à crème glacée 24 bacs inox (360x165)
 

Description Caractéristiques

Comptoir à crème glacée 24 bacs, surface d'exposition
1,43 m².

 

Disponible  avec une capacité de 12, 18, 24 bacs à glace
de 5 litres, conserve les glaces jusqu'à 8 cm au-dessus du
bac.

Unité de condensation intégrée (plug-in).

Double vitrage latéral et système passif anti-condensation
pour une plus grande économie d'énergie.

Vitrage frontal avec ressort à gaz pour faciliter l'accès et le
nettoyage du présentoir.

Accès facile au condenseur pour le nettoyage et l'entretien.

Gaz réfrigérant R290.

PLUS : Une vitrine avec un design et une technologie innovants,
destinée à l’exposition de la glace, qui dispose d’une large
surface d’exposition qui offre une incroyable visibilité. L'ensemble
d’innovations technologiques assurent une conservation parfaite

Référence
constructeur

QUEB21-V6

Dimensions
extérieures (en mm)

2100 x 1150 x 1150

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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Description Caractéristiques
de votre produit. La conception unique de la vitre frontale, sans
éléments techniques, combinant des côtés chauffants et un
système anti-condensation passif à faible consommation d'énergie
de la vitre frontale, assure une visibilité parfait et sans
condensation, de vos glaces.

Caractéristiques Techniques :
-Largeur en mm : 2100
-Profondeur en mm : 1150
-Hauteur en mm : 1150
-Poids en KG : 400
-Puissance électrique : 2.86
-Voltage : 400/3N 50Hz
-Températures Négatives : -18° -15°
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