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  Laminoir Ø 420 mm, 2 rouleaux, en inox
 

Description Caractéristiques

Traitement de 210 à 600 gr. et réglable de 260 à 400 mm de
diamètre. 

 

Laminoir très flexible et performant
Les parties en contact avec la pâte sont en acier inoxydable AISI
304
Laminage "à froid", pâte à pizza, de formes rondes (rouleaux
inclinés)
Les rouleaux sont en PEHD (alimentaire), épaisseur réglable,
protection rouleau supérieure en plexiglas, inférieure en inox
Appareil construit dans le respect de normatives (CE) en vigueur
En option: Commande à pédale.

Caractéristiques Techniques :
-Largeur en mm : 580
-Profondeur en mm : 470
-Hauteur en mm : 790
-Poids en KG : 39
-Puissance électrique : 0.37
-Horse Power : 0.5

Référence
constructeur

R42/XM

Dimensions
extérieures (en mm)

580 x 470 x 790

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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