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  Four XT SIMPLY - Mixte à injection directe - Commandes électroniques
programmables à écran tactile - 6 kW

 

Garantie 2 ans sur les pièces

Caractéristiques techniques
Largeur (mm): 710
Profondeur (mm): 827 (avec poignée)
Hauteur (mm): 600
Poids (kg): 70
Commandes Electroniques programmables à écran tactile
Puissance (W):6000
Nombre de Niveaux : 5 niveaux GN 1/1
Triphasé : 6 kw

Description Caractéristiques

Four Mixte à injection directe - 5 niveaux GN 1/1 - Commandes
électroniques programmables à écran tactile - 6 kW

Système de lavage automatique : breveté “XT SIMCLEANER®”
avec les pastilles de lavage DETABINOX® et pastilles de rinçage
BRILLINOX®

Système breveté “XT BOXTOR®” : système de ventilation et de
convoyage de l’air optimisé garantissant une température
homogène.

Espacement entre les niveaux 67 mm

Signal sonore de ?n de cycle

Éclairage intérieur

Goulotte de récupération des condensats sur la porte avec vidange
automatique

Porte à fermeture automatique

Porte équipée de 2 vitres trempées avec intérieur ouvrant pour un
nettoyage facile

Glissières Inox AISI 304

Référence
constructeur

RDT105E

Nombre de niveaux 5

Programmation digitale

Système de cuisson vapeur

Taille des grilles (en
mm)

GN 1/1

Températures 20° c - 270° c

Type de branchementTriphasé

Puissance totale (kW)6

Dimensions
extérieures (en mm)

710 x 827 avec
poignée x 600

voltage 380 - 415 V +3N ~
50/60 Hz

Système de lavage
intégré

Oui

Garantie 2 ans sur les pièces incluse
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Description Caractéristiques
Chambre de cuisson à angles internes arrondis pour un nettoyage
facile

Pieds réglables en hauteur

Ventilateur de la chambre de cuisson Inox AISI 316

Chambre de cuisson Inox AISI 304

Construction extérieure Inox AISI 430

Autres informations

Largeur (mm): 710
Profondeur (mm): 827 (avec poignée)
Hauteur (mm): 600
Poids (kg): 70
Commandes Electroniques programmables à écran tactile
Puissance (W):6000
Nombre de Niveaux : 5 niveaux GN 1/1
Triphasé : 6 kw
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