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Restaupro.com
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De 8h30 a 18h30 au 09 72 30 60 80

Fiche produit: RED10040

Fiche créé le 17/10/2025

Grill électrique a eau chauffage direct 31x48 TOP 230 V- GV 30 E

REDFOX n

Description

Caractéristiques

« ldentification

- Code SAP: 00010040

* Dimensions

- Largeur nette (mm): 330

- Profondeur nette (mm): 620

- Hauteur nette (mm): 335

* Poids

- Poids net (kg): 11.00

- Poids brut (kg): 13.00

 Puissance & Alimentation

- Puissance électrique (kW): 3.300

- Alimentation: 230 V / 1N - 50 Hz

- Nombre de niveaux de contrble de puissance: 6

* Matériaux

- Matériel: Inox

- Equipement standard pour I'appareil: raclette en acier inoxydable
- Matériau de la grille: Acier inoxydable

 Fonctionnalités

- Type d'appareil: Appareil électrique

- Type de construction de I'appareil: Equipements a poser

- Type de chauffage de l'appareil: Direct

- Rebord amovible: Oui

« Electricité

- Section des conducteurs CU (mm3): 0,75

« Divers

- Indice de protection d'enveloppe: IPX4

- Indicateurs: Voyants de marche et de préchauffement du four
- Forme de la grille: Une grille composée d'éléments de chauffe-
plats permettant de déposer de la nourriture directement dessus, la
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Poids (en kg) 11

Installation A poser
Type de branchementMonophasé
Largeurs en cm Inf ou égal a 400
Puissance totale (kW)3300

Intégrable dans une 600 mm
ligne de cuisson

Dimensions 330 x 620 x 335

extérieures (en mm)
voltage 230V /1IN -50Hz

Garantie 1 an sur les piéces incluse
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Description Caractéristiques
graisse de la nourriture coule sous les éléments chauffants, dans
le bain-marie.
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