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Fiche produit: RED110121

Fiche créé le 11/12/2025

Fourneau électrique avec four électrique statique GN 2/1 - 4x feu 400 V - SPT
70/8021 E

REDFOX ﬁ

Description

Caracteristiques

* Identification

- Code SAP: 00110121

» Dimensions

- Largeur nette (mm): 800

- Profondeur nette (mm): 700

- Hauteur nette (mm): 900

- Epaisseur de la plaque supérieure (mm): 1.20

- Diamétre de I'appareil (mm): 220

- Largeur de la partie intérieur de I'appareil (mm): 682

- Profondeur de la partie intérieur de I'appareil (mm): 558
- Hauteur de la piéce interne (mm): 348

* Poids

- Poids net (kg): 89.00

- Poids brut (kg): 102.00

* Puissance & Alimentation

- Puissance électrique (kW): 16.700

- Alimentation: 400 V / 3N - 50 Hz

- Puissance de la zone 1 (kW): 2,6

- Puissance de la zone 2 (kW): 2,6

- Puissance de la zone 3 (kW): 2,6

- Puissance de la zone 4 (kW): 2,6

- Nombre de niveaux de contrble de puissance: 6

- Puissance du four électrique (kW): 6.30

e Températures

- Température maximale de la chambre intérieur (° C): 300
- Température minimale de la chambre intérieur (° C): 50
» Matériaux

- La couleur extérieure de I'appareil: Acier inoxydable

Poids (en kg) 89
Nombre de foyers 4

Type de branchementTriphasé
Puissance totale (kW)16700.0
Configuration sur four

Intégrable dans une 700 mm
ligne de cuisson

Dimensions 800 x 700 x 900
extérieures (en mm)

voltage 400V /3N -50 Hz

Garantie 1 an sur les piéces incluse

Restaupro.com SAS JYP
Service Client du Lundi au Vendredi 30 rue Louis Plana, 31500 Toulouse Page 1/2
De 8h30 & 18h30 au 09 72 30 60 80 Siret: 815 046 024 00031

Email: contact@restaupro.com Numéro de tva: FR11815046024


tel:+33972306080
mailto:contact@restaupro.com?subject=Question+sur+le+ profuit+RED110121

==
‘@ Res’cauro.mr@

Restaupro.com
Service Client du Lundi au Vendredi
De 8h30 a 18h30 au 09 72 30 60 80

Fiche produit: RED110121

Fiche créé le 11/12/2025

Description

Caractéristiques

- Matériel: AlSI 304 plaque supérieure, AlSI 430 revétement

- Matériau de la plague supérieure: AlSI 304

¢ Fonctionnalités

- Type d'appareil: Appareil électrique

- Type de construction de I'appareil: Avec soubassement

- Type de plan de travail: Emboutie aux formes et angles arrondis -
nettoyage d’entretien confortable

- Nombre de zones: 4

- Pieds réglables: Oui

- Nombre de feux/foyers: 4

- Type de zones de cuisson électriques: Ovale

- Type de four: Electrique, statique

- Type de partie interne de l'appareil 1 (exemple: le four):
Electrique

- Type de partie interne de l'appareil 2 (exemple: le four): Statique
« Electricité

- Section des conducteurs CU (mm2): 5

* Divers

- Indice de protection d'enveloppe: IPX4

- Taille du four: GN 2/1
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