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Restaupro.com
Service Client du Lundi au Vendredi
De 8h30 a 18h30 au 09 72 30 60 80

Fiche produit: RED1325

Fiche créé le 19/10/2025

Bac gastronorme perforé GN 2/3 - 100 poignées escamontables en inox - GND

2/3-100 U

Description

Caracteristiques

* [dentification

- Code SAP: 00001325

* Dimensions

- Largeur nette (mm): 325

- Profondeur nette (mm): 352

- Hauteur nette (mm): 100

- Profondeur de I'appareil - GN (mm): 100

- Taille de l'appareil - GN / EN (mm): GN 2/3
* Poids

- Poids net (kg): 1.20

- Poids brut (kg): 1.30

» Matériaux

- Matériel: AISI 304

- La couleur extérieure de I'appareil: Acier inoxydable

Poids (en kg) 1.2

Dimensions 325 x 352 x 100

extérieures (en mm)

Garantie 1 an sur les pieces incluse
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