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Fiche produit: RNDN77E2692W
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Tables carrées 70x70cm pied noir - chene delano - Lot de 4 tables

G Re staupro.

Description

Caractéristiques

Lot de 4 tables pour usage professionnel intensif, idéale pour
restaurants, brasseries, hotels, collectivités.

Produit européen de grande qualité et finitions soignées:

* plateau fabriqué en France

« pied fabriqué en Italie

Matériaux résistants a I'humidité et a la chaleur :

« piétement en fonte thermolaquée - noir

« plateau en bois aggloméré hydrofuge avec placage en stratifié et
chants en PVC

Pour une dimension de plateau personnalisée, contactez-nous!

Caractéristiques techniques:

* Base du piétement 42x42cm, colonne @7.6cm

« Poids du piétement:19kg, poids du plateau: 9kg

« Fourni avec tampons de réglage pour sols irréguliers

* Plateau 70x70cm, épaisseur 29mm

e Capacité 2-3 couverts

 Face supérieure du plateau en stratifié, chants PVC assortis
« Face inférieure du plateau en mélaminé blanc

* Plateau pré-percé avec inserts pour une parfaite fixation au
piétement

« Livré en kit, montage facile, visserie fournie

« Matériau trés demandé en restauration collective pour ses
qualités: hygiéne et résistance

 Entretien facile: nettoyage a I'eau Iégérement savonnée,
désinfectant doux, mais pas de produit abrasif

4x ROUNDM N +
7070M eco 2692W

Référence

constructeur
Forme du plateau Carrée

Matiére du plateau  Aggloméré stratifié

Dimensions du 70 x 70 cm
plateau

Matiere du pied Fonte
Pliant(e) Non

Couleur du plateau  chene delano

Utilisable en ExtérieurNon

Base du Pied Carrée bords arrondis
Coloris du pied Noir
Tonalité de couleur Bois

Epaisseur du plateau 2,9
(encm)

Dimensions 700 x 700 x 750

extérieures (en mm)
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