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Ensemble 8 couteaux avec étui Deglon Sabatier

Deglon
Sabatier
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—— Caractéristigues techniques
Couteaux chef 25cm, 15cm et 10cm, couteau filet de sole 15cm,
| EEE Y couteau a désosser 15cm, spatule 20,5cm, aiguiseur 25cm et
o économe.
Matieres : Acier inoxydable
=
=
=

Description

Caractéristiques

Ensemble 8 couteaux avec étui Deglon Sabatier

Couteaux Déglon Sabatier de qualité professionnelle avec rivets et
lames en acier inoxydable

Fournis dans un étui noir avec une spatule 20cm Hygiplas, un fusil
a aiguiser 25cm Vogue et un économe Vogue

Résistants au lave-vaisselle.

Couteau Chef 25 cm

Couteau Chef 15 cm

Couteau Chef 10 cm

Couteau filet de sole 15 cm

Couteau a désosser 15 cm.

Spatule 20,5cm Hygiplas

Fusil a aiguiser 25cm Vogue

Econome Vogue

Fournis dans un étui 13 compartiments

Résistant au lave-vaisselle

Autres informations

Couteaux chef 25cm, 15cm et 10cm, couteau filet de sole 15cm,
couteau a désosser 15cm, spatule 20,5cm, aiguiseur 25cm et
économe.

Matiéres : Acier inoxydable

Garantie 1 an sur les piéces incluse
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