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Fiche produit: S410

Fiche créé le 17/05/2024

Lot de 10 bacs GN1/4 prof. 100 Vogue

MAME  LEMGTH |mm)  WIDTH [mm)
GH 2N 650 530 VOGUE
G 11 15 53 L .

Caractéristiques technigues
GM 174 162 530 GN 1/4
G2/ 124 154 Acier inoxydable
T . i Kit de 10 x GN 1/4

: N Pour G611.

G 173 i 174 Quantité : 10
GN 14 143 245 Capacité : 25 L

Dimensions : 162(H) x 265(L) x 100(P) mm
GN 16 162 174
GN 1/ 108 174

Description Caractéristiques

Lot de 10 bacs GN1/4 Vogue

maximum

Entourage en verre inclus
Couvercles vendus séparément.
Couvercles vendus séparément

Acier inoxydable

Autres informations

GN 1/4

Acier inoxydable

Kit de 10 x GN 1/4

Pour G611.

Quantité : 10

Capacité : 25 L

Dimensions : 162(H) x 265(L) x 100(P) mm

vitrines a ingrédients disponibles en 4 longueurs différentes
Peut contenir des bacs gastronorme 1/4 de 100mm de profondeur

Dimensions de chaque bac : 265(1) x 165(p) x 100(h)mm

Référence
constructeur

Taille GN
Profondeur du bac
Type

Perforé

Dimensions
extérieures

Garantie constructeur 1 an incluse

S410

GN 1/4
100
Bac GN
Non

162 x 265 x 100
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