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  Scie à os, 1830 mm
 

Caractéristiques techniques
dimensions en mm (l x p x h): 500 x 400 x 980
puissance en kw: 0.75
longueur (mm): 500
largeur (mm): 400
hauteur(mm): 980
volume: (m3): 0,38
puissance (cv): 1.0
branchement: monophasé

Description Caractéristiques

 Scie à ruban en acier inox de 1830 mm, conçu également pour la
découpe de la viande et poisson surgelé. Hauteur de coupe
max.210 mm. Moteur 1 hp, régulation de la tension de la lame.
Châssis en aluminium anodisé. Micro-interrupteur de sécurité, frein
moteur, commandes basse tension. Equipé d?un poussoir, d?une
plaque de calibrage en acier inox AISI 304. 

Autres informations

dimensions en mm (l x p x h): 500 x 400 x 980
puissance en kw: 0.75
longueur (mm): 500
largeur (mm): 400
hauteur(mm): 980
volume: (m3): 0,38
puissance (cv): 1.0
branchement: monophasé

Référence
constructeur

SA-183/2

Longueur du ruban 1830

Type de branchementMonophasé

Puissance totale (kW)0,75

Dimensions
extérieures (en mm)

500 x 400 x 980

Hauteur de coupe 210 mm

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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