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  Saladettes avec couvecle 2x gn1/1 3x gn 1/6-150 mm reseve 2 pt.gn 1/1, 240 lit
 

Caractéristiques techniques
monophasé 230/1n 50hz
puissance electrique en kw : 0.34
dimensions l x p x h en mm : 900x700xh870/1180
températures : +2° +8° / +4° +10°
poids en kg : 70

Description Caractéristiques

Saladettes avec couvecle 2x GN1/1 3x GN 1/6-150 mm reseve 2
pt.GN 1/1, 240 Lit
- Couvercle télescopique et rabattable en inox.
- Tablette de coupe en polyéthylène alimentaire.
NB: livrée sans bac GN.
- Réalisation extérieure et intérieure en acier inox austénitique
(alimentaire).
- Fond embouti, tous les coins et angles sont arrondis.
- Livré avec 1 grille GN 1/1, par porte, réglable en hauteur.
- Thermostat électronique, sous boîte fermée étanche.
- Évaporateur à "serpentin" noyé dans les parois (3 côtés),
isolation en polyuréthane expansé, sans CFC.
- Réserve ventilée, dégivrage automatique, auto évaporation du
condensât.
- Groupe frigorifique en classe climatique 4, (logé en-dessous, gain
de place).
- Condenseur ventilé, avec filtre anti-graisse.
- Réfrigérant R600a.
- Portes avec fermeture par joint magnétique (à pression), poignée
ergonomique.
- Vérins inférieurs réglables.
- Appareil construit dans le respect des normes (CE) en vigueur.
PLUS :
- Les nouvelles saladettes Compact Line sont "éco-responsable"
car avec réfrigérant écologique R600a. Spécialement conçues
pour tout établissement ou la place est une problématique majeure
.... Un rapport qualité /prix imbattable!!
- Couvercle télescopique et rabattable en inox.- Tablette de coupe

Poids (en kg) 70

Référence
constructeur

SAL2M/R6

Configuration 2 portes

Profondeur (mm) 700

Taille des grilles (en
mm)

GN 1/1

Températures +2°C à +8° & +4°C
à +10°C

Type de branchementMonophasé

Groupe tropicalisé non

Puissance totale (kW)0,34

Avec vitrine Non

Dimensions
extérieures (en mm)

900 x 700 x 870/1180

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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Description Caractéristiques
en polyéthylène alimentaire.- Pas de possibilité d'équipement de
blocs tiroirs. (NB: livrée sans bac GN).

Autres informations

monophasé 230/1n 50hz
puissance electrique en kw : 0.34
dimensions l x p x h en mm : 900x700xh870/1180
températures : +2° +8° / +4° +10°
poids en kg : 70
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