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  Buffet chauffant ilot
 

Caractéristiques techniques
Dimensions extérieures L x P x H : 1445 x 1445 x 1540
Poids : 95 kg
Puissance : 3 kW
Voltage : 230 V 1 / N - 50 hz

Description Caractéristiques

 Fabriqué en France - Livré sous marque Electrobroche - 

 Existe en version réfrigérée - 

 4 roulettes pivotantes dont 2 avec freins - 

 Profilés alu sur tablettes de dressage extra-larges et rabattables - 

 Eclairage 4 LED blancs - 

 Toit fixe en verre securit de forme pyramidale, avec système de
retenue pare-haleine amovible - 

 Poternes en inox brossé - 

 Soubassement traversant pour le stockage d'assiettes -- 

 Chassis en bois massif - 

 Présentation en bois wengé, sur demande en version acajou ou
chêne clair - 

 2 résistances blindées de chauffe dans la cuve inox - 

 Thermostat électronique, température réglable de 20 à 90° - 

 Système de vidange incorporé - 

Référence
constructeur

sbc40cro

Nombre de bacs 4

Températures 20° c - 90° c

Type de branchementMonophasé

Puissance totale (kW)3

Dimensions
extérieures (en mm)

1445 x 1445 x 1540

voltage 230V

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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Description Caractéristiques
 Capacité de 4 bacs GN 1/1 (bacs profondeur 150 mm, non
fournis) - 

 Pour plats du jour et légumes - 

 Version toit fixe - 

Autres informations

Dimensions extérieures L x P x H : 1445 x 1445 x 1540
Poids : 95 kg
Puissance : 3 kW
Voltage : 230 V 1 / N - 50 hz

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

Restaupro.com
Service Client du Lundi au Vendredi
De 8h30 à 18h30 au 09 72 30 60 80
Email: contact@restaupro.com

SAS JYP
30 rue Louis Plana, 31500 Toulouse

Siret: 815 046 024 00031
Numéro de tva: FR11815046024

Page 2/2

tel:+33972306080
http://www.tcpdf.org
mailto:contact@restaupro.com?subject=Question+sur+le+ profuit+SBC40CRO

