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Restaupro.com
Service Client du Lundi au Vendredi
De 8h30 a 18h30 au 09 72 30 60 80

Fiche produit: SG10MZGO0

Fiche créé le 16/09/2025

Four patissier 10 niveaux 600 x 400mm

a
NENIX

Description

Caractéristiques

Le processus de cuisson est surveillé en permanence par une
commande électromécanique simple, rapide et pratique et un
affichage LCD de la température.

Commande électromécanique rapide et pratique, cuisson mixte
vapeur et convection, cuisson a air sec, ventilateur réversible
bidirectionnel, lumiéres intégrées dans la porte, vitre intérieure
avec systeme de nettoyage facile, technologie break-drop pour un
excellent contréle de I'humidité, structure isolée thermiquement qui
assure l'efficacité énergétique.

Information Techniques :

- Dimensions extérieures (en mm): 792x1021x1277

Puissance (kW) 15.6
Référence SG10MZGO0
constructeur

Largeur (en cm) 792
Hauteur (mm) 1277
Profondeur 1021

Taille des grilles (en

mm)

600x400 - GN 1/1

Températures

260°C

Type de branchementTriphasé

Dimensions

792 x 1021 x 1277

extérieures (en mm)

Systeme de lavage

Non

intégreé

Garantie 1 an sur les piéces incluse
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