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Fiche produit: SPR50PA

Fiche créé le 20/04/2024

Faconneuse a Pizza a froid diametre max. 50

Description

Caractéristiques

Laminoir - Fagonneuse a pizza diamétre maximun 50 cm. Travall
de la pate a Froid

Faconneuse a pizzas de fabrication Italienne a le chéassis
entierement réalisé en acier INOX.

C'est un laminoir a pizza qui pourra aussi former des tortillas, pain,
tartes, et autres.

En travaillant a froid , la fagonneuse a pizza n'altére pas les
caractéristiques de la pate et garantit des formes parfaites.

- Possibilité de régler I'épaisseur de la pate.

- Poids de la pate : 220 / 1100 grammes
- Diamétre Pizza : 26 cm a 50 cm cm

- Puissance : 230V / 1hp / 50Hz

- Alimentation: Monophasé 0,37 kw

- Dimensions 65 x 50 x H70 cm

Référence 7030121050
constructeur

Diameétre Max. (en 50

cm)
Laminoir a pizza
DIRECT USINE Oui

Nombre de rouleau 2 Rouleaux

Dimensions 650 x 500 x 700
extérieures

Garantie constructeur 1 an incluse

- Poids : 41 kg
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