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Four mixte vapeur Mécanique 7 niveaux GN 1/1 10,5,1 kw
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Description Caractéristiques
Squero est le lieu de faprication des gondoles vénitiennes . Puissance (kW) 105
traditionnelles. Quel meilleur nom pour évoquer I'excellente qualité —
de ces fours ? Grace a leurs performances exceptionnelles, Référence SQO07MONO
les fours SQUERO GASTRONOMY sont le choix idéal pour les constructeur
restqurants, les traiteurs, les épiceries fines et les grandes Largeur (en cm) 937
cantines.
Contréle manuel simple, rapide et pratique Hauteur (mm) 875
- S){stemg de,ventllat.lon revergple p|d|rect|onnel Profondeur 885
— Régulation électronique de l'injection d'eau
— Minuterie mécanique 0-120' Taille des grilles (en GN1/1
— Eclairage halogéne mm)
Infgrmatlgn Techrjlgues : Températures 260°C
- Dimensions extérieures (en mm): 937x885x875
Type de branchementTriphasé
Dimensions 937 x 885 x 875
extérieures (en mm)
Systeme de lavage Non
intégreé
Garantie 1 an sur les pieces incluse
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