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Fiche produit: SQ16TCC

Fiche créé le 16/09/2025

Four patissier 16 niveaux 600 x 400 mm -Lavage automatique - 28,1 kw
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Description

Caractéristiques

Squero est le berceau des gondoles vénitiennes traditionnelles.
Quel meilleur nom pour évoquer I'excellente qualité des fours
SQUERO BAKERY ? Offrant performances et simplicité, cette
gamme de fours est idéale pour les boulangeries, patisseries,
hétels, supermarchés, cafés et commerces de proximité.

Sans rien de superflu mais avec tout I'essentiel, ce four high-tech
mais extrémement convivial offre toutes les fonctions les plus
importantes et dispose de commandes tactiles capacitives et d'un
écran de 5 pouces.

Information Techniques :
- Dimensions extérieures (en mm): 1051x1002x1900

Puissance (kW) 28,1
Référence SQ16TCC
constructeur

Largeur (en cm) 1051
Hauteur (mm) 1900
Profondeur 1002
Taille des grilles (en 1600x400
mm)

Températures 260°C

Type de branchementTriphasé

Dimensions 1051 x 1002 x 1900
extérieures (en mm)

Systeme de lavage Oui
intégreé

Garantie 1 an sur les piéces incluse
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