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Four a convection 4 niveaux - 450x340 mm chambre de cuisson émaillée
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Description Caractéristiques
Fours a convection congus pour obtenir un doré et un croustillant | Raférence TO43MOOEAR
uniformes sur le pain surgelé, la cuisson de croissants et de constructeur

patisseries délicates.
Idéals pour les commerces de proximité, les cafés, les snack-bars, | Nombre de niveaux 4
les hotels et les stades, ou la taille compacte du four optimise
I'espace de travail et garantit une productivité élevée avec une
cuisson rapide, homogéne et parfaite. Systéme de cuisson convection
Commande électromécanique simple, rapide et pratique.
Cuisson par convection

— Eclairage halogéne

— Chambre de cuisson émaillée (uniqguement TO43MOOEAR) Températures 260°C
Information Techniques :

- Dimensions extérieures (en mm): 560x632x530

Programmation Mécanique

Taille des grilles (en niveaux 450x340
mm)

Type de branchementMonophasé
DIRECT USINE Oui

Dimensions 560 x 632 x 530
extérieures (en mm)

Garantie 1 an sur les piéces incluse
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