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Restaupro.com
Service Client du Lundi au Vendredi
De 8h30 a 18h30 au 09 72 30 60 80

Fiche produit: TR32

Fiche créé le 01/05/2025

Hachoir a viande Professionnel réfrigéré 450 kg/h

Gama)
il

Caractéristiques techniques

débit horaire : 450 kg/h
diamétre 98

poids : 56 kg

vitesse : 120 tr/mn

voltage : 400 v /50 hz
gazrl34

puissance : 1850 w - 2,5 hp

dimensions externes | x p x h : 320 x 520 x 550

Description

Caractéristiques

Fabriqué en Italie -
Entierement démontable pour faciliter le nettoyage -
Protection contre surchauffe -

Température constante durant tout le process, ajustable de -2 a 4°

Refroidissement permanent par compresseur hermétique -
Couvercle transparent en plexyglass -

Moteur ventilé, engrenages lubrifiés automatiquement -
Fabrication en acier inox -

Hachoir réfrigéré -

Pour usage intensif dans les boucheries et supermarchés -

Autres informations

dimensions externes | x p x h : 320 x 520 x 550
débit horaire : 450 kg/h

diamétre 98

poids : 56 kg

Restaupro.com SAS JYP
Service Client du Lundi au Vendredi
De 8h30 a 18h30 au 09 72 30 60 80

Email: contact@restaupro.com

Siret: 815 046 024 00031

Référence FTR200SINV
constructeur

Débit kg/h 450
Réfrigéré Oui

Type de branchementTriphasé

Puissance totale (kW)1,85

30 rue Louis Plana, 31500 Toulouse

Capacité de 400 -- 499
production
Dimensions 270 x 410 x 545

extérieures (en mm)

Garantie 1 an sur les piéces incluse
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Description Caractéristiques

vitesse : 120 tr/mn
puissance : 1850 w - 2,5 hp
voltage : 400 v /50 hz

gaz rl34
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