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  Table réfrigérée négative 3 portes premium polar serie u 420l
 

Garantie 2 ans pièces, main d'oeuvre et
déplacement

Caractéristiques techniques
Catégorie : Tables réfrigérées négatives
Capacité : 420 L
Dimensions : 850(H) x 1885(l) x 660(P) mm
Largeur : 1885 mm
Profondeur : 660 mm
Hauteur : 850 mm
Dimensions interne : 55,5(H) x 132(L) x 56(P) cm
Prise installée : Oui
Dimensions Isolation : 7,5 cm
Dimensions de l'isolation : 7,5 cm
Type de gaz réfrigérant : R290 / 144g
Plage de températures : -22 °C à -18 °C
Voltage : 220-240V
Poids : 153 kg
Isolations : 7,5 cm
Prise fournie : Oui
Poids() : 153 kg
Consommation énergétique annuelle : 2875 kWh/an
Classe climatique : 5
Indice de l'efficacité énergétique : 69
Pieds : Roulettes verrouillables
Température ambiante maximale : 43 °C
Épaisseur de l'isolation : 75 mm
Classement énergétique : D

Description Caractéristiques

670W. Capacité utile totale : 307 litres. R290.
Des unités premium robustes pour les environnements les plus
exigeants. Les modèles positifs sont dotés de contrôleurs
intelligents qui peuvent basculer entre la viande (-2°C à +2°C), le
poisson (-1°C à +1°C) et le stockage général (+1°C à +4°C) à
l'aide d'un simple bouton. L'éclairage intérieur LED à faible
consommation d'énergie facilite la recherche de produits, tandis
que le détendeur électronique breveté permet un refroidissement
et des temps de récupération plus rapides. Les supports
d'étagères anti-basculement en forme de E permettent d'utiliser les
étagères pour les produits, tandis que les bacs GN peuvent être
positionnés en dessous pour garantir que tout l'espace disponible
soit pleinement utilisé. Roulettes verrouillables robustes incluses.
Porte verrouillable avec poignée intégrée

Type de froid négatif

Configuration 3 portes

Profondeur (mm) 660

Groupe tropicalisé oui

Dimensions
extérieures

850(H) x 1885(l) x
660(P) mm

Garantie 2 ans pièces, main d'oeuvre et
déplacement incluse
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Description Caractéristiques
Conception monobloc pour un entretien facile
Contrôleur numérique facile à utiliser avec grand affichage de la
température
Condenseur autonettoyant
Dégivrage automatique au gaz chaud
Détendeur électronique pour un refroidissement et une
récupération plus rapides
L'éclairage LED vous permet de trouver facilement les produits
Support d'étagère en forme de E anti-basculement, pouvant
maintenir l'étagère et le bac GN ensemble pour maximiser l'espace
Roulettes verrouillables et résistantes
Compatibilité GN 1/1
Refroidissement par air forcé

Autres informations

Catégorie : Tables réfrigérées négatives
Capacité : 420 L
Dimensions : 850(H) x 1885(l) x 660(P) mm
Largeur : 1885 mm
Profondeur : 660 mm
Hauteur : 850 mm
Dimensions interne : 55,5(H) x 132(L) x 56(P) cm
Prise installée : Oui
Dimensions Isolation : 7,5 cm
Dimensions de l'isolation : 7,5 cm
Type de gaz réfrigérant : R290 / 144g
Plage de températures : -22 °C à -18 °C
Voltage : 220-240V
Poids : 153 kg
Isolations : 7,5 cm
Prise fournie : Oui
Poids() : 153 kg
Consommation énergétique annuelle : 2875 kWh/an
Classe climatique : 5
Indice de l'efficacité énergétique : 69
Pieds : Roulettes verrouillables
Température ambiante maximale : 43 °C
Épaisseur de l'isolation : 75 mm
Classement énergétique : D
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