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Comptoir a salade gn avec pare-haleine carré polar série u 3 portes

Garantie 2 ans piéces, main d'oeuvre et
déplacement

[ Caractéristiques techniques
' catégorie : comptoirs de préparation

et el s capacité : 456 |
s .1————-—"" = dimensions : 1360(h) x 1795(1) x 700(p) mm
N largeur : 1795 mm
= profondeur : 700 mm
% hauteur : 1360 mm
. % matiére : inox
L - prise installée : oui
type de gaz réfrigérant : r600a
plage de températures : -2 °c & 8 °c
voltage : 230v
poids : 106 kg
prise fournie : oui
matieres : inox
poids() : 106 kg
classe climatique : 4
pieds : roulettes
température ambiante maximale : 32 °c
Description Caracteristiques
300W. Capacité : 3 x GN 1/1. R600a Référence UAO18
Comptoir de préparation et de stockage flexible avec constructeur
refroidissement a air pulsé puissant et pare-haleine en verre.
Grande capacité intérieure de 358 litres - gardez la plupart des Configuration 3 portes
ingrédients accessibles a proximité Profondeur (mm) 700
Construction en acier inoxydable facile a nettoyer
Le puissant refroidissement assisté par ventilateur garde le Taille des grilles (en  GN 1/1
contenu au frais mm)
Le dégi\_/rgge automatique maximise l'efficacité et les performances Températures -2°C 4 +8°C
de refroidissement
Contréles et affichage de température numériques précis et Type de branchementMonophasé
conviviaux bz
L'isolation de 50 mm améliore l'efficacité énergétique et réduit les Groupe tropicalisé  non
co(ts de fonctionnement Puissance totale (kW)0,3
1 et::_xgere réglable par porte pour une flexibilité de stockage Avec vitrine oui
maximale
Le pare-haleine en verre aide & promouvoir une bonne hygiéne Dimensions 1795 x 700 x 1360
alimentaire extérieures (en mm)

Planche a découper en PE - préparer et servir au méme endroit

o o , . . Classe climatique 4
Facile a positionner pour le nettoyage ou I'entretien - monté sur
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roulettes Garantie 2 ans piéces, main d'oeuvre et

) _ déplacement incluse
Autres informations

catégorie : comptoirs de préparation
capacité : 456 |

dimensions : 1360(h) x 1795(I) x 700(p) mm
largeur : 1795 mm

profondeur : 700 mm

hauteur : 1360 mm

matiére : inox

prise installée : oui

type de gaz réfrigérant : r600a

plage de températures : -2 °c a 8 °c
voltage : 230v

poids : 106 kg

prise fournie : oui

matieres : inox

poids() : 106 kg

classe climatique : 4

pieds : roulettes

température ambiante maximale : 32 °c
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