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  Table réfrigérée positive Polar série U 3 portes vitrées
 

Garantie 2 ans pièces, main d'oeuvre et
déplacement

Description Caractéristiques

La table réfrigérée négative série U combine un espace de
stockage réfrigéré haute performance et une surface de
préparation durable pour les cuisines commerciales, cafés et bars
très fréquentés. Avec une capacité généreuse de 465 litres pour
une largeur de 1 795 mm, ce comptoir maintient les ingrédients et
les boissons à une température de service optimale, tandis que le
plateau en acier inoxydable maximise l'espace de préparation. Le
refroidissement par air pulsé et la classe énergétique B permettent
de maintenir une température constante et une récupération rapide
après des ouvertures fréquentes, garantissant ainsi un service
fiable et efficace tout au long de la journée.

La table réfrigérée Polar est équipée de portes en verre à
fermeture automatique et d'un éclairage LED économe en énergie,
ce qui permet de voir le contenu pour une sélection rapide,
d'accélérer le service et de réduire le temps d'ouverture des portes.
L'intérieur et l'extérieur en acier inoxydable, solides et faciles à
nettoyer, les joints de porte faciles à retirer et le dégivrage
automatique efficace simplifient l'hygiène et l'entretien.

Les commandes de température numériques et conviviales
permettent de maintenir des réglages précis, et les roulettes
intégrées facilitent le positionnement. Faisant partie de la série
haut de gamme de réfrigération Polar série U, cet appareil est
conçu pour les environnements professionnels exigeants où le
temps de fonctionnement et l'efficacité sont essentiels.

 

Type de froid positif

Classe énergétique B

Poids (en kg) 134

Puissance (kW) 0.3

Référence
constructeur

UA069

Hauteur (mm) 860

Version Centrale

Configuration 3 portes

Profondeur 700

Profondeur (mm) 700

Taille des grilles (en
mm)

GN 1/1

Températures 2 °C à 8 °C

Type de branchementMonophasé

Groupe tropicalisé oui

Puissance totale (kW)0,3

Dimensions
extérieures (en mm)

1795 x 700 x 860

Classe climatique 5
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Description Caractéristiques
Information du produits: 

300W. Capacité : 465L Largeur : 1795mm

Marque: Polar
Capacité: 465 L
Dimensions: 860(H) x 1795(l) x 700(P) mm
Matériel: Inox
Réfrigérant: R600a / 95g
Plage de Température: 2 °C à 8 °C
Alimentation: 220-240V
Poids: 134 kg
Prise: Oui
Intérieur et extérieur en acier inoxydable robuste et facile à
nettoyer
Trois clayettes réglables robustes avec trois protections de sol
Le refroidissement à air pulsé assure le maintien des
températures, même lorsque les portes sont ouvertes
fréquemment
Le dégivrage automatique efficace améliore l'efficacité de
refroidissement et les performances
La porte à fermeture automatique aide à maintenir les
températures internes et à économiser l'énergie
Commandes de température numériques précises et faciles à
utiliser
Roulettes intégrées pour un positionnement facile
Fiche produit
Fournisseur: Polar
Classe énergétique: B
Indice d'efficacité énergétique: 15.1
Consommation énergétique quotidienne: 1.88kWh/jour
Consommation énergétique annuelle: 688kWh/an
Capacité nette: 302L
Classe climatique: 4

Garantie 2 ans pièces, main d'oeuvre et
déplacement incluse

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

Restaupro.com
Service Client du Lundi au Vendredi
De 8h30 à 18h30 au 09 72 30 60 80
Email: contact@restaupro.com

SAS JYP
30 rue Louis Plana, 31500 Toulouse

Siret: 815 046 024 00031
Numéro de tva: FR11815046024

Page 2/2

tel:+33972306080
http://www.tcpdf.org
mailto:contact@restaupro.com?subject=Question+sur+le+ profuit+UA069

