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  Vitrine chauffante EN ou GN, ventilée, 2 niv., NOIRE
 

Caractéristiques techniques
Dimensions en mm (L x P x H) : 1185 x 675 x 720
Températures : +20° +90°
Puissance en kw : 3
Largeur (mm) : 1185
Profondeur (mm) : 675
Hauteur (mm) : 720
Volume (m3) : 0,57
Branchement : Monophasé
Voltage : 230/1N 50-60Hz
Poids (Kg) : 80

Description Caractéristiques

Réalisée en acier laqué, NOIRE.

Capacité : EN 400x600 ou GN 1/1.

Dimensions internes : 1065x620xh410 mm.

2 étagères en verre 1045x490 mm.

Réalisée en acier laqué, ou en acier inox.

Vitres externes toutes en double vitrage (Thermopane®).

Plaques de fond en acier inox (amovibles).

Eclairages intérieurs de type LED, avec interrupteur.

2 étagères de présentation (amovibles) en verre trempé
(0,4 mm).

Portes coulissantes côté service, amovibles (entretien
aisé).

Chauffage ventilé via l'interrupteur on/off, température
homogène.

Régulateur électronique +20° +90°C (affichage digital),

Poids (en kg) 80

Référence
constructeur

VHDG-B1

Vitre Droite

Températures 20° c – 90° c

Type de branchementMonophasé

Puissance totale (kW)3

Dimensions
extérieures (en mm)

1185 x 675 x 720

voltage 230/1N 50-60Hz

Système de chauffe résistance

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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Description Caractéristiques
interrupteur général On-Off.

Contrôle de l'humidité via la réserve d'eau (amovible).

Pieds réglables.

Appareil construit dans le respect des normes (CE) en
vigueur.

NB Livré sans plats GN - EN.

Des vitrines très élégantes, pouvant recevoir des platines
EURONORM 400x600 et GASTRONORM 1/1. Entièrement
panoramiques, double vitrage "Thermopane®". Grâce à un large
volume de présentation et un éclairage LED sur le top, elles vous
permettent de diversifier l'offre de vos quiches, pizzas, croissants,
brioches, .... tout en les gardant à bonne température. Se combine
parfaitement avec nos vitrines panoramiques réfrigérées
(VRDP-...). Les étagères en verres, portes coulissantes et récipient
d'eau en inox sont entièrement amovible pour un entretient aisé.
Sur demande : vitres avec micro-trous pour une utilisation en
altitude (Option).

Autres informations

Dimensions en mm (L x P x H) : 1185 x 675 x 720
Températures : +20° +90°
Puissance en kw : 3
Largeur (mm) : 1185
Profondeur (mm) : 675
Hauteur (mm) : 720
Volume (m3) : 0,57
Branchement : Monophasé
Voltage : 230/1N 50-60Hz
Poids (Kg) : 80
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