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  Plaque de cuisson électrique lisse 6 kw-400/3
 

Caractéristiques techniques
Dimensions en mm (L x P x H): 660 x 530 x h290
Puissance en kw: 6
Voltage : 400-230/3N 50-60Hz
Longueur (mm): 660
Largeur (mm): 530
Hauteur(mm): h290
Volume: (m<sup>3</sup>): 0,19
Branchement: Triphasé

Description Caractéristiques

Dimensions utiles 650x480 mm, 31 dm2.

Plaque de cuisson en fonte, à haute conductibilité
thermique.

Chauffage par résistances blindées en inox,
régulation de la température de 50 à 300°C.

Châssis en acier inox.

INFO: Plaque de cuisson pour saisir rapidement tous types
d'aliments (viandes, poissons, hamburgers, oignons, œufs, etc.).
Permet de couper sur la plaque même, sans danger! idéale pour
gyros, kebab, shoarma, etc. Simple et efficace, les plaques de
cuissons Diverso vous garantissent toujours une cuisson parfaite.

Autres informations

Dimensions en mm (L x P x H): 660 x 530 x h290
Puissance en kw: 6
Voltage : 400-230/3N 50-60Hz
Longueur (mm): 660
Largeur (mm): 530
Hauteur(mm): h290

Référence
constructeur

WR-FTE-T2

Type de revêtement Fonte

Type de surface Lisse

Températures 50° c - 300° c

Type de branchementTriphasé

Largeurs en cm Entre 41 et 79

Puissance totale (kW)6

Intégrable dans une
ligne de cuisson

Non

Type de plancha A poser

Dimensions
extérieures (en mm)

660 x 530 x 290

voltage 230/1N 50-60hz

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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