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Lave-vaisselle panier 500x500 mm

L
V-

M by Diamond

Caractéristiques techniques
Dimensions en mm (L x P x H): 575 x 610 x 820
Puissance en kw: 3.5
= Longueur (mm): 575
Largeur (mm): 610

Hauteur(mm): 820
\’/ Volume: (m<sup>3</sup>): 0,45
Branchement: Monophasé

Description Caracteristiques

Référence WR-LV50-MC

o constructeur
o Commandes mécaniques

Dimensions du panier 500 x 500
o Hauteur de charge assiettes diam. 365 mm (hauteur

Type de branchementMonophasé
verres 325 mm).

Pompe de vidange  Non
o Doseur de produit de ringage de série. integree
_ . . ) Adoucisseur intégré  Non
o Livrée en dotation: Kit de raccordement incluant un
tuyau d'alimentation d'eau avec joints d'étanchéité, | Puissance totale (kW)3,5
un filtre pour retenir les impuretés et un tuyau de Dimensions 575 x 610 x 820

décharge. L
g extérieures (en mm)

voltage 230/1N 50HZ

o 30 paniers/heure, cycle 120" Doseur détergent non

o Bras de lavage et ringage rotatifs. Integre
Hauteur de charge 365 mm
o Cuve avec bords arrondis (capacité 20 Lt - 2,1 kW), . - )

fond "embouti". Garantie 1 an sur les piéces incluse

o Porte double parois.
o Panneau de commandes extractible.

o Remplissage automatique de la cuve.
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Description

Caractéristiques

o Ringage eau chaude (consommation d'eau par
cycle 2,2 litres), boiler (a pression) en inox (6 Lit., 3

KW).

o Filtre pompe.

o Micro-interrupteur de sécurité a I'ouverture de la

porte.

o Thermostat de sécurité.

o Réalisation en acier inoxydable.
o En dotation: 2 paniers, 1 gobelet.
o Construction trés robuste (Made in Europe)

o THERMOSTOP: dispositif assurant un ringage

toujours a 80°C.

o Sur demande: Kit doseur détergent liquide
"péristaltique" et kit pompe de vidange.

o NB: machines garanties pour alimentation d'eau

"osmosée".

Autres informations

Dimensions en mm (L x P x H): 575 x 610 x 820

Puissance en kw: 3.5

Longueur (mm): 575

Largeur (mm): 610
Hauteur(mm): 820

Volume: (m<sup>3</sup>): 0,45
Branchement: Monophasé
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