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Table frigo pizzeria, 2 portes EN 600x400, 5 tiroirs neutres EN 600x400, sur
roues, 2 avec freins

- by Diamond
" = ::
ot 8 Caractéristiques techniques
e 'i'iil Dimensions en mm (L x P x H) : 2025 x 800 x 1040
;,.——-—-J . Températures : -2°+8°
B J S Puissance en kW : 0.3
. Largeur (mm) : 2025
Profondeur (mm) : 800
Hauteur (mm) : 1040
Volume (m°) : 1,86
Branchement : Monophasé
Voltage : 230/1N 50HZ
Poids (Kg) : 363
Description Caractéristiques
Poids (en kg) 363
e Classe énergétique: C. Classe énergetique C
e Version 2 portes EN 600x400. Référence WR-PZ20-52
e Top de travail, dosserets arriére et latéraux en granit constructeur
(200mm).
e Compatible avec les structures réfrigérées réf.: WR- Configuration Portes + tiroirs
SYZOTVQ Profondeur (mm) 800
e NB: Livrée sans bacs 600x400mm.
o Structure monobloc, réalisation intérieur en acier Taille des grilles (en 600 x 400
inox AISI 304 et extérieur en acier inox austénitique | mm)
(alimentaire). . 0L 00
o Fond intérieur embouti, avec bouchon de drain Temperatures 28
(gros entretien), angles arrondis (sans aspérités), Groupe tropicalisé  non
icr:cej)r(r?allleres et glissiéres (anti basculantes) en acier Puissance totale (KW)0,3
o En dotation: 1 grille EN 600x400 par porte. Dimensions 2025 x 800 x 1040
o 5 tiroirs neutres sur glissiéres télescopique extérieures (en mm)
(capacité 1x bacs 600x400) hauteur maximum des o
bacs (70 mm). Classe climatique 4
o Portes avec poignée encastrée (non saillante), joint | Zone a ingrédients  Non
magnétique (remplacement aisé, sans outillage), i i
charniéres avec rappel automatique (blocage a dimensions 2025 x 800 x 1040
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90°). Garantie 1 an sur les piéces incluse

o Groupe frigorifique en classe climatique 4 (T°
ambiante +30°C — Humidité relative 55%),
condenseur ventilé, logé cété droite, accessibilité
frontale, facilité pour I'entretien et SAV.

o Reéfrigérant R290.

o Evaporateur ventilé, traité contre le sel et acides
alimentaires.

o Régulateur électronique (sous boite fermée,
étanche) programmable, display en facade.

o Dégivrages automatiques (programmables a
souhait), évaporation automatique du condensat.

o Isolation en polyuréthane (60 mm) sans CFC.

o De série: 4 roues pivotantes, 2 avec freins.

o Appareils construits dans le respect de normatives
(CE) en vigueur.

PLUS :

o Les tables frigo pizzeria DiVerso (Made in Europe)
sont réalisée en acier inox, poignées ergonomiques,
isolation 60mm, ... Eco-responsable, réfrigérants
écologiques R290 , régulateur électronique....... Le
meilleur rapport qualité/prix du marché.
Déplacements aisés, chassis sur 4 roues pivotantes
dons 2 munies de freins, ...

Autres informations

Dimensions en mm (L x P x H) : 2025 x 800 x 1040
Températures : -2°+8°

Puissance en kW : 0.3

Largeur (mm) : 2025

Profondeur (mm) : 800

Hauteur (mm) : 1040

Volume (m°) : 1,86

Branchement : Monophasé

Voltage : 230/1N 50HZ

Poids (Kg) : 363
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