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Cuiseur sous vide 16L

| VWAL
COMMEDRCIAI
Description Caractéristiques
Cuiseur sous vide 16L Poids (en kg) 6,8
Dimensions: 362x267x343 :
Température 35°C & 90°C Puissance (kW) 2000
5 programmes et une minuterie de 99 heures Référence WSV16E

Précision de la température de +/- 0,5° C

Systeme de tuyau intégré pour retirer facilement et en toute
sécurité I'eau du réservoir Largeur (en cm) 330
La commande tact.ile permet de régler ou d’'ajuster rapidement la Hauteur (mm) 254
température de cuisson
Construction entiérement en acier inoxydable Profondeur 355
Informations Techniques :
- Origine (production): CN
- Tensions de raccordement: 230V/1/50Hz Dimensions 330 x 355 x 254
- Type de branchement: Monophasé extérieures (en mm)

- Puissance électrique (W): 2000.0

- Largeur en mm: 330

- Profondeur (mm): 355

- Hauteur (mm): 254

- Dimensions extérieures en mm: 330 x 355 x 254
- Poids net (kg): 6,8

- Capacité (L): 16

- CODE EAN (GENCOD): 040072083112

constructeur

Type de branchementMonophasé

Garantie 1 an sur les piéces incluse
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